
COMUNICATO STAMPA

SVELATI I RISULTATI DEL 
BRUSSELS BEER CHALLENGE 2025

L’ITALIA CONFERMA IL SECONDO POSTO TRA LE NAZIONI PIÙ PREMIATE

Per tre giorni, la cittadina di Marche-en-Famenne si è trasformata nel centro nevralgico della scena birraria internazionale,
ospitando una delle competizioni più autorevoli del settore. Ottanta esperti provenienti da tutto il mondo — accademici,
sommelier e giudici professionisti — hanno valutato oltre 1.700 birre. Al termine delle sessioni di degustazione a porte chiuse
sono state assegnate 278 medaglie.
Durante la cerimonia di premiazione di oggi all’Horeca Expo di Gand, l’Italia ha confermato la sua posizione di rilievo: seconda
nazione più premiata, dopo il Belgio e prima dei Paesi Bassi. La partecipazione italiana prosegue in crescita, e i risultati lo
riflettono.

MEDAGLIE ITALIANE: MENO COMPLESSIVE, PIÙ ORI

Il totale delle medaglie scende da 38 a 34 rispetto al 2024, ma aumenta il numero degli ori: 13 contro i 10 dello scorso anno.
Seguono 11 argenti e 10 bronzi.

CONFERME E NUOVI SUCCESSI

Birra Baladin si aggiudica il Trofeo Cronache di Birra per la migliore birra italiana con Nöel & Cacao, già oro nel 2024. Rye
Stout del Birrificio La Collina ottiene l’oro per il terzo anno consecutivo.
Il Birrificio Pagus si posiziona tra i birrifici più premiati dell’intera competizione grazie alle 4 medaglie di cui due ori per Mais
Nero (brown ale) e Belgian Ale (spéciale belge).
CR/AK Brewery mantiene l’oro per Pizzapils (American-Style Pilsner), anch’essa al terzo anno consecutivo.
Debutto convincente nella nuova categoria Italian Style Pilsner: oro per Birrificio Bandiga con Italian Pils e bronzo per
Birrificio Legnone con Testa di Malto.

PANORAMA INTERNAZIONALE

I Paesi Bassi, terzi per numero di riconoscimenti, ottengono il Best of Show – Fermentis Trophy con Mannenliefde (Oedipus
Brewing), mentre Jopen e vandeStreek Bier portano a casa rispettivamente 2 ori. La Francia si distingue con Mazout (Hoppy
Road), premiata come miglior birra francese.
Il Belgio conferma la propria influenza storica: il Prik & Tik Trophy per la migliore birra belga va ad Averbode Extra
(Brouwerij L. Huyghe), esempio di equilibrio tra tradizione e rinnovamento.
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CHI SIAMO

UFFICIO STAMPA

📩 Stefania Manfredi – stefania@becomev.com – +33 6 50 66 41 58
🌐 Risultati completi – www.brusselsbeerchallenge.com
📸 Foto dell’evento -  LINK

Creato nel 2012, il Brussels Beer Challenge è oggi una delle competizioni birrarie più rispettate al mondo.
Itinerante fin dalle origini, ha già fatto tappa a Bruxelles, Liège, Louvain, Namur, Anvers, Eupen, Malines, Turnhout e Gand.
L’edizione 2025 è stata la prima nella provincia del Lussemburgo belga.
Ogni anno, centinaia di birrifici presentano le proprie creazioni per valorizzare la qualità, la diversità e la creatività del settore
birrario internazionale.
L’obiettivo del concorso è anche quello di promuovere la cultura della birra e offrire una piattaforma di visibilità unica ai
produttori, siano essi artigianali o industriali.
Edizione dopo edizione, il Brussels Beer Challenge valorizza ogni volta una nuova regione, mettendone in risalto il patrimonio
turistico, gastronomico e naturalmente… birrario.

La Repubblica Ceca domina la categoria Pilsner in stile boemo: Primátor 11 Ležák, Bernard Celebration Lager e Černovar Světlý
confermano la maestria ceca nella ricerca di equilibrio e precisione.
Anche paesi emergenti nel panorama brassicolo — Paraguay, Perù, Nuova Zelanda, Grecia e Ghana — tornano a casa con
medaglie, segnale di una scena globale sempre più diversificata.
 
VERSO IL 2026: APPUNTAMENTO A ROESELARE
 
La prossima edizione del Brussels Beer Challenge si terrà a Roeselare, città belga delle Fiandre Occidentali che combina
tradizione brassicola, gastronomia e creatività contemporanea. Un contesto ideale per accogliere l’edizione 2026.

Gli Stati Uniti ribadiscono la loro capacità innovativa nelle categorie IPA, Stout e Fruit Beer. La Cina prosegue la sua rapida
crescita, impressionando con stili che spaziano dalle New England IPA alle ale fermentate con lievito da sake.
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